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“Dios ha hecho los alimentos
y el diablo, la sal y las salsas”

                                     

			   James Joyce.
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PECAÍTOS DE LA CASA

SANTA IRA: Pulpo adolescente a la parrilla

Pulpito con las hormonas revueltas busca su 
independencia, pero lo único que encuentra  
es el calor de la parrilla. Mantequilla aromática 
intenta aplacar sus iras.
Espárragos verdes acompañan al iracundo. 
Indispensable comer caliente.

LUJURIA FREUDIANA: Calamares bebés a la parrilla

Ardientes cefalopoditas acariciadas por nuestro 
castizo aderezo de anticuchos y,
que siguiendo la misma suerte de éstos, reposan sobre 
las brasas hasta llegar a su mesa.
Zucchinis a la parrilla acompañan este delicioso 
híbrido…  Indispensable comer caliente.

Wantanes Capitales

Cebiche de mariscos es secuestrado y escondido 
dentro de wantanes. Cálida crema de ají amarillo irá 
al rescate mientras leche de tigre vigila.

Tequeños Capitales

Triángulos de wantan en número suficiente -6- 
holgazanean en muy cálidos aceites vegetales.

s/. 30.00

s/. 26.00

s/. 29.00

s/. 29.00
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100 gr. camarón               
s/. 38.00

150 gr. camarón               
s/. 57.00

100 gr. langostino            
s/. 30.00

150 gr. langostino            
s/. 45.00

s/. 15.00

s/. 19.00

 

s/. 18.00

s/. 30.00

El relleno es de puro langostinos ligados con huevo, 
sal y pimienta.

SENTIMIENTO DE CULPA: Colas de camarón o 
langostino

Ya sea que elija la salsa de anticucho, al vino blanco 
o salteadas en aceite de oliva,
el pecado siempre trae cola.  Un pecado para 
compartir.
Camarón no consumir durante la veda, la culpa será 
mayor.

PECAÍTOS

Conchitas a la chalaca (con champignones) 
12 conchitas con sus caparazones al plato. Desnudas 
y limpias.
Chalaca de nacimiento, o sea, del mismo puerto 
vienen los picadillos de telenovelera cebolla roja, 
inmaduras arvejas, sonrojados tomates, ácidos 
limones y, como no… el infaltable toque de ají.

Yuquitas Capitales 

6 dedos de yuca amarilla -no la de Fuji- dorados en 
virginal aceite vegetal.
Corazón marino late a ritmo de pulpo y calamar.
Crema de perejil, de rocoto y tártara deben de 
acompañar
obligatoriamente a este piqueo… ¡Yuca pa’ todos!

Mushame de pulpo 
 
Pulpito trozado y presentado como el añorado 
mushame.
Rodajas de tomate, dados de palta y aliño de la casa.
Acompañan galletas Club Social.

Conchitas a la parmesana (8u)

Queso parmesano fundido con mantequilla en la 
gratinadora recubren conchas jugosas humedecidas 
por lea & perrins y vino blanco. 
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CEBICHE DE LENGUADO / LENGUADO Y PULPO
/ MIXTO

TIRADITO LENGUADO CLÁSICO / AJÍ AMARILLO
/ ROCOTO

s/. 30.00

s/. 30.00

VIRTUDES CAPITALES

Dícese de las virtudes con las que se debe combatir a cada uno
de los pecados capitales… Aunque a decir verdad, aquí serían

un perfecto preámbulo
a pecar sin remordimientos. Sólo nos quedará ese sinsabor de haber

roto la dieta.

PECADOS ORIGINALES

Hoy por hoy se han hecho cremas para el cebiche y nosotros
preferimos rescatar

y resaltar la naturaleza de nuestro plato bandera. A tener en cuenta:
lenguado fresco, buen limón (limón peruano), cebolla roja viva

y un punto de ají. El acompañamiento, que es opcional,
es choclo, camote (aquí lo hacemos glaceado

pues ese contraste ácido-dulce nos agrega
sensaciones espectaculares)

y lechuga para decorar.

Uñas de cangrejo a la milanesa

Uñas de cangrejos distraídos e incautos que anoche 
merodeaban por el Mar de Ancón.
Salsa tártara redondea esta fresca y sublime 
experiencia. Advertencia: no usar cubiertos…
Pídalas también al natural con salsa golf.

s/. 30.00
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DILIGENCIA: Cebiche Mandela

“Sin prisas, pero sobre todo sin pausas ha sido esa 
batalla contra la tara humanitaria del racismo”,
 afirma nuestro admirado Nelson. En la gastronomía 
debe parar ¡YA!.
Grandes dados negros de atún  y conchas -las negras- 
revolcándose entre jugos cítricos, 
cebollas, apio y un toque de ajíes.

diligencia vs pereza

GENEROSIDAD: Cebiche Capital - 3 x 3

Lenguados, salmones y atunes invitan a ácida fiesta a 
las tres cebollas:
blanca, roja y china; y a los tres ajíes: amarillo, limo 
y rocoto.
Yuyos avariciosos se sorprenden con la generosidad 
del plato.

generosidad vs avaricia

PACIENCIA: Cebiche Gandhi

Entrometidos polvos de curry y mango chutney 
causan la ira de dados de chita, langostinos
y calamares. Durazno, champiñones y cebolla blanca 
dan el toque de paciencia al asunto.

paciencia vs ira

TEMPLANZA: Tiradito de atún

El temple del atún queda manifiesto cuando hecho 
láminas, se deja bañar por golosa salsa mestiza de 
miel de abeja, aceite de oliva, salsa de ostión y jugo de 
naranja. Champiñones y espárragos acompañan.

templanza vs gula

CASTIDAD: Causa de camarones

Papa amarilla ayacuchana intenta controlar a 
lujuriosos camarones llegados de Ocoña.
Cama de mayonesa de coral soporta el conflicto.
La palta y el huevito dan fe que ésta, es una noble 
causa.

castidad vs lujuria

HUMILDAD: Pulpo al olivo

s/. 31.00

s/. 31.00

s/. 31.00

s/. 31.00

S/. 31,00

S/. 25,00
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s/. 30.00

s/. 36.00

S/. 34,00

S/. 22,00

S/. 35,00

Humildes láminas de pulpo se bañan en aceite de 
oliva. La aceituna soberbia como ella sola, presenta 
dos salsas.

humildad vs soberbia

CARIDAD: Brochetas Capitales

Pez espada, calamar, pulpo y langostino con cebolla, 
pimiento y champiñón, se unen por caridad. Salsa de 
mantequilla de maní hace más bien, que terminen 
causando envidia. Papas doradas lo confirman.

caridad vs avariciA

PECADOS LÍQUIDOS

Chupe de camarones

Sólo colitas de camarones de Ocoña nadando
en un concentrado de coral de camarones.
Arroz reventado, papa amarilla sancochada y
huevo escalfado son espectadoras de este
festival criollo.
Si quiere sin coral háganoslo saber.

Chupe de lenguado

Filete de lenguado en trozos que flotan sobre un
concentrado de coral de camarones. Los mismos 
espectadores de arriba.
Si quiere sin coral háganoslo saber.

Chilcano de lenguado

Láminas de lenguado que yacen en los fondos de un
concentrado de ‘huesos marinos’ y verduras.
Culantro, cebollita china dan aroma.

NUESTROS PECADOS

IRA: Atún a lo Karp

Atún hecho trozos es bañado por salsa andina de 
olluco, ají mochero, orégano, salsa blanca y un toque 
de crema. Arroz con alcaparras, queso parmesano, 
cabello de ángel a la coca cola y juliana de zanahoria 
confirman el “más te pego, más te quiero”
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SOBERBIA: Rissotto a la Bonaparte

Pitucos arroces (arbóreos) cristalizados en aceite 
de oliva y emborrachados en vino con pistilos 
de azafrán, atraen a sus soberbios pares peruanos, 
camarones de Ocoña.

Con Langostinos

GULA: Chita Pantagrüelesca

Goloso filete de chita a la parrilla sobre una cama 
de extraordinarias papas panaderas. Papas panaderas: 
papas cortadas en hojuelas, fritas en perol, 
remojadas en crema y embriagadas con vino.
Legumbres adornan este manjar.

Con Lenguado / Corvina

LUJURIA: Fettuccine con atún a lo Casanova
 
Lujurioso atún se jubila y termina en matriciana con 
enredado fettuccine.
La aceituna sabe que salsa primigenia fue claramente 
putanesca.

ENVIDIA: Marmita de camarones a lo Caín

Colas de camarones con sus pares de langontinos 
y trozos de lenguado en tremenda fiesta donde se 
encuentran mar y río.
Azafrán en pistilos, vino, pasta de tomate, zanahoria 
y poro -ambos en juliana- recrean un sabor nuevo. 
Complemento: arroz con choclo.

AVARICIA: Lenguado Rockefeller

Filete de lenguado enrollado y apanado que entre 
sus gajos atesora mantequilla aromatizada y mostaza 
Dijón. Acompaña un picante de zucchini.
Arroz con choclo completa esta aventura.

PEREZA: Langostinos y calamares congresales

Langostinos y calamares salteados con vino blanco 
y coronados con una salsa de queso crema y tomillo, 
se relajan con arroz al olivar o fettuccine.

S/. 40,00

S/. 35,00
 

S/. 36,00 
 
 
 
 
 
 
 

S/. 36,00

S/. 38,00

 
S/. 35,00

 

 

S/. 40,00
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C/Arroz
c/Fettuccine
c/solo Camarones

NUEVOS PECADOS

INFIDELIDAD: Pez Espada a la parrilla

Medallón de pez espada con toques de mantequilla 
aromática al grill.
Risotto de la casa a base de champiñones, hongos y 
vino tinto no dejan ‘sacar los pies del plato’ a este 
infiel y agudo marino.
Un punto de picante en el risotto da el toque a este 
pecado.

Con Lenguado / Corvina

CODICIA: Lenguado Vladi

Ambicioso filete de lenguado / corvina abandonado 
a la suerte de las brasas.
Langostinos, conchas de abanico y champiñones 
embriagados en vino blanco, crema y estragón 
cubren este filete.
Arroz con choclo y jolantao salteado.

VANIDAD: Salmón a la parrilla

Guapísimo filete de salmón con toques de limón a la 
parrilla bañado en salsa menier de alcaparras a la 
crema. Risotto de legumbres de la casa armonizan 
con este pecado traído del Sur.

Con Lenguado / Corvina

IMPACIENCIA: Atún a la parrilla

Filete de atún ‘pasado’ por las brasas impacientemente 
-término medio es su punto ideal-. Garbanzos que 
naufragaban desde anoche en ensalada con palta y 
un puntito de rocoto.
Aceite de oliva y limón humedecen esta guarnición.
Pídalo también sellado en pimienta.

Con Lenguado / Corvina

s/. 35.00
s/. 38.00
s/. 40.00

s/. 34.00

s/. 36.00

s/. 40.00

s/. 35.00

s/. 36.00

s/. 34.00

s/. 36.00
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INTOLERANCIA: Saltado de la casa

Que sólo el lomo se presente en este plato, es 
intolerancia. Calamares, conchas, langostinos y pez 
espada abren sus mentes y se sumergen en el tradicional 
saltado. Papas fritas van de todas maneras.

LOS PECADOS DE TARZÁN

Sudado de filete de chita

Filete de chita despojado de su piel entra a nuestro 
sauna (concentrado de verduras y vino)
Y para subir el temperamento, un toque de coral.
Arroz es su inseparable complemento. Altamente 
recomendado.
Si quiere sin coral háganoslo saber.

Con Lenguado / Corvina

Filete de chita al ajo crocante
 
Gran filete de chita que previo descanso en nuestras 
brasas se deja acariciar por mantequilla y ajo 
crocante. Legumbres salteadas chismean.

Con Lenguado / Corvina

Filete de chita al limón

Igual que arriba, sólo que el filete de chita es 
desbordado por salsa de limón a la crema. Legumbres 
salteadas siguen.

Con Lenguado / Corvina

Lenguado Soberbio

s/. 36.00

s/. 34.00

s/. 34.00

s/. 35.00

s/. 35.00

s/. 35.00

s/. 35.00

s/. 67.00

PECADOS SOBERBIOS

Dícese de la acumulación de pecados uno sobre otro. Dos pecados, y hasta 
tres, en un sólo plato. Un poco de gula, un poco de todo. 

Estos platos son para vanidosos o glotones.
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Media soberbia de guarnición -¿?- acompañan orondas 
colas de camarones bronceadas al brandy en fogón 
sobre filete de lenguado a la parrilla. Para que más.

Lenguado Perezoso

Es la pereza de arroz al olivar, con langostinos 
y calamares descansando sobre lenguado a la 
parrilla.

Con camarones

Chita en salsa de camarones con tacu tacu de lentejas 
/ Lenguado en salsa de camarones con tacu tacu de 
lentejas

Cualquiera de estos 2 pescados bañados por salsa de 
coral y colas de camarones.
Acompaña nuestro tacu tacu de lentejas ligado con 
parmesano.

PECADOS COMUNES               

Arroz con mariscos / Chaufa de mariscos

Tacu Tacu de lentejas
Con camarones
Con lenguado
Con mariscos

Lenguado a la parrilla a la menier

Lenguado gratinado con alcachofas y puré de papas

SIN PESCADO CONCEBIDO

Para los que no conciben el pescado ni nada que 
provenga de nuestro rico mar,

perdonándoles el pecado de ante mano, les 
sugerimos las siguientes penitencias:

Fettuccines castos

Fettuccines sin el lujurioso atún.
Fettuccines al burro.

Risottos virtuosos

s/. 60.00

s/. 65.00

s/. 65.00

s/. 27.00

s/. 40.00
s/. 37.00
s/. 35.00

s/. 35.00

s/. 35.00

s/. 30.00
s/. 25.00

s/. 25.00
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Risotto de legumbres sin el vanidoso salmón.
Risotto de champiñones sin el infiel pez espada.

LOS IMPERDONABLES

Son siete y no tienen perdón salvo el que usted, 
inconscientemente, les otorgue.

Soufflé de Chocolate

Bola de helado de vainilla no puede evitar 
derretirse  ante iracundo chocolate hecho soufflé.

Tarta de Lúcuma

Protegida por capa de chocolate y galleta 
de vainilla vanidosa tarta de lúcuma y queso 
philadelphia no pasa desapercibida.

Mousse de Chirimoya

Peruanaza y lujuriosa chirimoya buscó novio 
francés en Internet.
Su hijita salió rica y cremosita.

Crepp de Manzana

Avaricioso crepp atesora en sus entrañas a doradas 
manzanas flambeadas en pisco y mantequilla.

Profiteroles 

Golosas bolas de helado de vainilla (3) son tan 
gordas que, a pesar de tener paraguas, no pueden 
evitar empaparse de chocolate.

Cheese Cake de Sauco 

Galleta de la casa con tarta de queso philadelphia, 
amaretto y canela, no terminan por sacarse de 
encima a envidiosa mermelada de sauco.

Suspiro de lúcuma 

Dicen que después de un buen suspiro uno cae en un 
inevitable trance perezoso. Merengue al oporto nos 
vuelve a la realidad.
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BEBIDAS

Pisco Sour

Brahma (botella chica)

Stella Artois (botella chica)

Gaseosas / Aguas

Chicha morada / Limonada
Jarra 1.3 lt - chica
Jarra 2.0 lt - grande 		

Limonada Frozen
Jarra 1.3 lt - chica
Jarra 2.0 lt - grande

Jugo de fruta (de la estación)

Jugo especial

Café Express, Americano, Cortado o Descafeinado

Infusiones

Penitencia: s/20.00


